ii i g Révélons votre différence

REDOXYL™
CORRECTORES

Dosis limite legal autorizada : 20 mL/hL, excepto que el vino tratado no contenga un
tenor en cobre superior a 1 mg/L.

FICHA TECNICA

N APLICACIONES ENOLOGICAS

REDOXYL™ es una solucidn enoldgica para la prevencidn y el tratamiento de los gustos de reducido.
REDOXYL™ se utiliza tanto en vinos tranquilos como en vinos de base para vinos espumosos y en el degtelle.

Nota: Recientemente se han revisado los balances de estabilizacién del producto que pueden influir en su
presentacion visual pero sin ningln otro impacto.

N MODO DE EMPLEO

Diluir la dosis necesaria en 100 veces su volumen de vino antes de incorporarlo al vino.
* Envinos tranquilos : Durante el trasiego y aeracion del vino, incorporar el producto.
Repetir la operacion hasta la desaparicién completa del gusto de reducido.

e Envinos de base : Incorporar REDOXYL™ en el licor de tiraje con los fermentos.

N DOSIS DE EMPLEO

* Envinos tranquilos :

-de3a8mL/hL

NB: envinos a finales de fermentacidn, la dosis puede ser aumentada.
* Envinos de base:

-de2,5a5mlL/hL

AV PRESENTACION Y CONSERVACION

e1l,5Ly10L
Conservar en lugar seco, sin olores, a temperatura entre 5y 20° C, sin contacto con la luz.

La fecha dptima de utilizacion de REDOXYL™ en su embalaje de origen esta indicada en la etiqueta del producto.
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